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Fermentation Cidricole : Mise en place 

d’un Catalogue de levure pour le Cidre issus 
de fermentations par des LSA
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Introduction

Etat des lieux
Maîtrise de la fermentation 

Eviter les déviations aromatiques

Palette aromatique diversifiée

FA «naturelle» : Su mais aussi Brettanomyces

et bactéries

Orientation vers une montée en gamme

Qualité organoleptique

Répondre aux marchés

Modèle « Vins Rosés » - Catalogue de levures (exposé Nathalie POUZALGUES)

Facilement disponibles

Caractéristiques déterminées

Réponses aux attentes
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Introduction

Travaux IFPC

2 levures d’intérêt cidricole : 

Hanseniaspora valbyensis

Saccharomyces uvarum 

Commercialisation sous forme LSA compliquée 

Peu de faiseurs (2)

Marché : volume minimum / batch

Difficulté technique : séchage de Saccharomyces uvarum 

Incompatibilité / vin : d° alc = 9° max Saccharomyces uvarum 

Habitude d’utilisation des LSA

Exemple de la Prise de Mousse (exposé de Jean-Paul SIMON)

Relance de fermentation

Pas d’outil spécifique pour la filière
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Introduction

Screening de souches : Construire un outil par la filière

Commerciales
Origine viticole
Levures typées « thiols » ou « fruitées ».

496 souches commerciales référencées

453 Saccharomyces (S. cerevisiae, S. uvarum, S. pastorius, …) 
Metschnikowia ; Kluyveromyces ; Lachancea ; Pichia ; Torulospora ; 
Schizosaccharomyces
Mélanges

Quel Choix ? 

Pas de transposition directe

≠
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Mise en place du catalogue

Critère de Choix : aide au choix raisonné

Paramètres technologiques (fabricants)

Potentiel Aromatique 

productions faibles de SO2, de composés soufrés, d’éthanal, 
faible acidité volatile apportée, forte production d’arômes 
positifs (fruités, floraux, …), activité démalicante faible. 

Souches “esters” Souches “thiols”

Résistance températures

basses

< 15°C < 18°C

Quantité de H2S produite faible

Quantité de SO2 produite faible

Quantité d’acétaldéhyde faible à moyenne
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Mise en place du catalogue

Rappel sur la fermentation

Le métabolisme fermentaire

Différents paramètres : T°C, [sucre], [N], [O2]

Fuites métaboliques 
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Mise en place du catalogue

Rappel sur la fermentation
Diversité génétique : potentiel aromatique différent 

Levure : 1e facteur permettant la diversité aromatique

Exemple de Saccharomyces uvarum

Azote et production de 2-phényléthanol
Sélection naturelle par la T°C 

(T°C octobre : 10°C)

Impact du milieu : maturité, variétal, nutriments, …

 de nombreux profils aromatiques potentiels – pas d’homogénéisation 



8Entretiens Cidricoles – SIVAL 202515/01/2025

Mise en place du catalogue

Moûts de l’étude 

Moût « Thiols » : mélange de deux moûts de Guillevic

Cible cidre : 1017 kg/m3

Moût « Esters » : mélange de 8 moûts doux-amers (Bisquet ; Dous Moët ; Dous Coët ; Marie 
Ménard ; Judor ; Judeline ; Peau de chien)

Cible cidre : 1013 kg/m3

Focus Esters – cidres classiques

Masse Volumique
(kg/m3)

Azote assimilable

(mg/L)

Acidité Totale

(g/l H2SO4)
pH

1056 210 5,99 3,36

Masse Volumique
(kg/m3)

Azote assimilable

(mg/L)

Acidité Totale

(g/l H2SO4)
pH

1060,8 110 3,48 3,74



915/01/2025 Entretiens Cidricoles – SIVAL 2025

Mise en place du catalogue

Les microorganismes

Témoin : souche cidricole étudiée par IFPC (Su200)

29 souches Saccharomyces cerevisiae

Les critères suivis  

pH : variation engendrée par la souche
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Mise en place du catalogue

Les critères suivis  

Acidité totale 

Acide malique – acide lactique 

Activité démalicante de la souche 

Glycérol : Rondeur 

SO2 : 

critère légal – étiquetage

Qualité

Acétaldéhyde (éthanal) : < 100 mg/L cidre bouché ; 120 mg/L
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Composés

Acétate d'isoamyle Butanoate d'éthyle

Acétate d'hexyle 2-méthylbutanoate d'éthyle

Acétate de phényléthyle

Hexanoate d'éthyle

2-phényléthanol

Octanoate d'éthyle

Propanoate d'éthyle

Décanoate d'éthyle

2-méthylpropanoate d'éthyle

Mise en place du catalogue

Les critères suivis  

Arômes 

Esters éthyliques

Esters d’acétate

alcools
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Mise en place du catalogue

Les critères suivis  

Caractéristiques sensorielles (jury entrainé de l’IFPC)
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Le Catalogue
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Le Catalogue
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Le Catalogue
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Le Catalogue
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Le Catalogue
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Le Catalogue



19Entretiens Cidricoles – SIVAL 202515/01/2025

Une notice explicative
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Conclusion

Le catalogue 

Outil de choix raisonné pour des levures ; choix du cidrier d’utiliser ou non

Pré-sélection : toutes théoriquement aromatiques 

Diversité génétique + effet matrice : potentiel de diversité aromatique des cidres

Des bémols

Prix additionnel : environ 2cts / bouteilles (75cl)

Difficulté de trouver certaines souches 

Des solutions

Propagation de souches (maitrise technique, hygiène)

Achat groupé via des groupement de producteurs, les maisons cidricoles
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Perspectives 

De nouvelles souches

2025 : Bières et Ciders ; 24 souches
5 à 10 nouvelles souches par an

Un livrable sous forme de tableau 
Choix facilité par des filtres

Livres des Connaissances 
Tableau / Fiches spécifiques 2025
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Merci de votre attention.
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